
デイナーメニュー	
 
当店イチオシ！自家製サワークリーム付	
 

	
 新鮮な知多牛と野菜を継ぎ足しながらコツコツと煮込むこと４日間、出来上がったフォン（出汁）	
 

にビーフシチューの仕上げのルーを加え馴染ませること１日、５日間掛けて完成する当店自慢の	
 

一品です。しかも,セットでこの価格！	
 一度、ご賞味ください。	
 	
 

	
 ☆知多牛ビーフシチュー	
 セット	
 3,000 円（税別）	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 

	
 ☆ハンバーグは、生から焼き上げますので、２０分ほど時間がかかります。	
 

	
 新店の味・デミグラスソース	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 150g	
 	
 	
 	
 セット2,700 円（税別）	
 

	
 ☆知多牛デミハンバーグ	
 200g	
 	
 	
 	
 セット3,000 円（税別）	
 

本店の味・マヨネーズソース	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 150g	
 	
 	
 セット2,700 円（税別）	
 

	
 ☆知多牛ハンバーグ	
 	
 	
 	
 200g	
 	
 	
 	
 セット3,000 円（税別）	
 

さっぱり・おろしポン酢	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 150g	
 	
 	
 セット2,700 円（税別）	
 

	
 ☆知多牛和風ハンバーグ	
 200g	
 	
 	
 	
 セット3,000 円（税別）	
 

キング・オブ・ステーキ	
 

※当店では、余熱での火の通りを予測して焼き加減をレアの状態で提供しています。	
 

☆知多牛・炭火焼特選ロインステーキ１５０g	
 	
 セット6,200 円（税別）	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 
	
 	
 ※知多牛・特選ロースを和歌山の備長炭で表面をカリッと中はジューシーに焼き上げます	
 。	
 

☆知多牛ロースステーキ１５０g	
 	
 セット5,000 円（税別）	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 
	
 	
 ※柔らかい知多牛のロースを鉄板焼きで、わさび醤油でお召し上がりください。	
 

セットメニュー（すべてのメニューに付いてます。）	
 

・	
 サラダ・オードブル（知多牛ハム・自家製フレッシュチーズなど）	
 

・	
 スープ・魚介・パンｏｒごはん・	
 デザート・ソフトドリンク	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

デザートを追加 380 円で本日のパフェに変更できます。※パフェの内容は、スタッフへ御尋ねください！	
 


